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LE DEPARTEMENT
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Paul Val

i Haules-Pyréntes

acsdeémie
loulovse

@ Pain Boulangerie Teira

MERCREDI , VENDREDI
(¢ = 7o ﬁ‘
17/06 St 19/06 oy
Céleri rave cru rapé et
Entrées emmental Betteraves et Feta Pamplemousse - sucre
- B Tarte flambée Avocat sauce cocktail
M cnolx @FH carottes rapées Poireaux vinaigrette Salade de tomates basilic
et fromage du pays
: Qcs © Pavé de merlu sauce @ sauté de veau ala
Viandes Core c:le porc sauce € Cuisse de poulet Crépe au fromage
= piquante crevettes moutarde
4 x ; @ Gratin de courgettes Salade verte vinaigrette
legumes Légumes Basquaise Riz pilaf g Pates au beurre 8
Pointe de Brie
Fromages Petit Filou au fruits
Boursin ail et fines herbes
Desserts Peehe , _ , ,
hoi Bzl Clafoutis aux abricots Fromage blanc aux fruits | Fraises natures sans sucre
AMICNOIX Nectarine
m : Produits Bio E : Recettes maison Q : Produits locaux

@ : Appellation d'origine protégée

ﬁ : Péche durable f_f} : Label rouge ot Région ultrapériphérique @: Indication géographique protégée

Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état
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